
化学調味料を使わない、プレミアムタイプが新登場

2017年7月10日

マルコメ株式会社

2017年8月下旬より全国で新発売

マルコメ株式会社（本社所在地：長野市安茂里883 代表取締役社長：青木時男）は、液状の味噌として広く

親しまれている“液みそ”シリーズから、化学調味料不使用でプレミアムタイプの新商品『液みそ 料亭の味

四種合わせ』を、8月下旬より全国で新発売します。

NEWS RELEASE

『液みそ 料亭の味 四種合わせ』 商品概要

液みそ 料亭の味 四種合わせ

信州米みそに長期天然醸造みそ、中京豆みそ、白みそを加えた四種の合わせ

みそと、北海道産の昆布だし、静岡県は焼津のかつおだしの合わせだしを使用。

化学調味料不使用ながら、しっかりとしたみそのコクや、香り高く、旨味の強いだし

の奥深い味わいを楽しめるプレミアムタイプ。

2017年秋冬シーズン

「液みそ」シリーズ

新商品

内容量：430g 価格：オープン

形態：ボトル 発売日：2017年8月下旬

賞味期限：9ヶ月 発売地区：全国

報道関係者様

からの

お問合せ先

マルコメお客様相談室

0120-85-5420

月～金 9：00～17：00

（土・日・祝日・お盆・年末年始を除く）

お客様

からの

お問合せ先

商品画像データは、マルコメオフィシャルサイト＞企業情報＞プレスリリース内の「画像のみダウンロード」ボタンから取得できます。

液みそ 料亭の味 四種合わせ

マルコメ株式会社
コミュニケーションデザイン部
広報宣伝課 須田、松井、尾田

お問い合わせフォーム

https://inquiry.marukome.co.jp/webapp/form/16313_ldy_71/index.do

